Ferment Aktiv enthélt Gemise, Friichte, Wurzeln und
Krauter. Es wird durch Fermentation mit Milchsaure-
und Bifidobakterien gewonnen. Ferment Aktiv

wird weder pasteurisiert noch filtriert, wodurch die
Fermentkulturen und Enzyme aktiv bleiben.

Zutaten: Milchsauerfermentierter Auszug (Wasser,
Zitrone*, Sellerie*, Brokkoli*, Fenchel*, Ananas¥,
Datteln*, Feigen*, Ingwer*, Kiirbiskerne*, Olivenblatter*,
Traubenkerne¥*, Artischockenblatter*, Papayablatter*,
Anis*, Kurkuma¥*, StiBholz*, Oregano*, Dill*, Thymian?*,
Basilikum*, Rosmarin*, Lavendel*, Kerbel*, Lorbeerblat-
ter*, Bohnenkraut*, Petersilie*), Milchsaurebakterien*,
Bifidobakterien*.

* aus kontrolliert 6kologischem Anbau

Mindestens haltbar bis:

DE-0K0-005
EU/Nicht-EU-Landwirtschaft

Solaris Vital ist eine Marke der Firma:
Quintessence GmbH & Co. KG
Wolfegger Str. 6 | 88267 Vogt

o7 07529 - 973730

SolarisVital

Ferment
Aktiv

Fermentiertes Lebensmittel

Durchschnittliche pro 100 ml pro 50ml
Nahrwerte

Brennwert 26 kJ / 6 kcal 13 kJ / 3 kcal
Fett 069 03g
-davon gesattige Fettsduren 049 02g
Kohlenhydrate <01g <0059
-davon Zucker <01g <0,05g
Eiweil3 01g 0,05¢g
Salz <001g <0,005g

Verzehrempfehlung: 50 ml pro Tag.

Nach dem Offnen kiihl aufbewahren und innerhalb von
14 Tagen aufbrauchen.

Schwebende und abgesetzte Kulturen kbnnen mit
konsumiert werden.




